
ЧАЙ 

Урок качества 



• Родина чая Китай. Первоначально чай в Китае 
применялся от различных болезней. Древние китайцы 
чай называли «огнем жизни», который укрепляет дух 
и тело. 

• Чай получают из молодых побегов (флешей) 
многолетнего вечнозеленого растения. Флеши – 2,3 
верхних нежных листочка и почка (типса). 

• В России и Грузии на основе китайского чая получены 
селекционные сорта чая: Краснодарский, Грузинский 
1с, 2с (название по месту производства), 
экспортируют чай из Индии, Цейлона, Вьетнама, 
Китая 



• По способу обработки чай подразделяют: 
байховый, кирпичный, пакетированный, ароматизированный, 
экстрагированный. 

• По цвету: 
зеленый, черный, желтый, красный, белый. 
 
Черный байховый чай по виду и размером чаинок вырабатывают 
3-х видов. 

1.КРУПНОЛИСТОВОЙ получают из молодых свежих листьев и почек 
чайного куста, настой самый вкусный и ароматный (показать, заварить, 
рассказать технологию приготовления). 

2.ГРАНУЛИРОВАННЫЙ. 
3.МЕЛКИЙ. Получают из нижних листьев чайного куста, настой имеет 

более слабый аромат 



• По качеству черный и зеленый чай делят на сорта: «Букет», в/с, 
1/с, 2/с,3/с. При определении качества основное значение имеет 
органолептическая оценка. Качество определяют дегустаторы.  

• Для оценки внешнего вида на чистый лист бумаги насыпают 
образцы и визуально определяют группу чая ( листовой, мелкий), 
степень скрученности чаинок, однородность окраски, 
присутствие стеблей и чайной пыли. 

• Чай хранится в сухих, хорошо проветриваемых помещениях, вдали 
от остропахнущих продуктов, при температуре 15-20 и 
относительной влажности воздуха не более 70%. 

• Чай гигроскопичен, легко поглощает посторонние запахи и теряет 
собственный аромат. Гарантированный срок хранения 12 месяцев 
со дня упаковки.  

• В банках стеклянных, фаянсовых чай хранится более длительное 
время. Главное, чтобы в них не проникал воздух 





1. Осмотрите и опишите на отдельном листочке 
внешний вид пачки, коробки выбранного образца 
чёрного байхового чая.  

2. Установите соответствие маркировки на этикетке 
требованиям ГОСТ. 

3. Провидите органолептическую оценку качества чая. 
4. Определите внешний вид (уборку), настой, вкус, 

аромат чая, цвет разваренного листа. 
5. Результаты органолептической оценки качества чая 

оформите в виде таблицы (см. далее). 



Органолептическая оценка  
качества чая  
(дегустация чая).  







Результаты органолептической оценки качества 
чая оформите на отдельном листочке в виде 
подобной таблицы 


